
Broodmand 7,50 
met smeersels 

Tonijnbonbon 16,50
met zoetzure komkommer sesamdressing

Carpaccio 14,00 
met Parmezaan, pijnboompitten en truffelmayonaise  

Gerookte eendenborst 13,00 
met veldsla, groene appel en een citrusdressing 

Burrata salade 10,00
met Serranoham, mandarijn en munt

Vegetarisch duo 9,50
bietencarpaccio en paddenstoelenbouillon (V)

Soepen 
Venkelroomsoep 7,50 
met kruidenroomkaas

Komkommersoep 7,50
met zalmreepjes

Pho soep 8,00
Vietnamese bouillon met kip

Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenen kaart.

oorgerechtenV



oofdgerechten
Heilbotfilet 25,00 
met pastinaak- kerriesaus 

Gebakken rogvleugel 26,50
met mosterd kappertjessaus

Gegrilde entrecote 27,50
geserveerd met kruidenboter 

Gebakken varkenshaas 24,50
met gesmolten brie en tomatentapenadesaus

Talens schnitzel 23,50
met gebakken ui en champignons 

Gebakken maiskipfilet 24,50
met mosterdsaus 

Griekse orzo pasta (V) 19,50
met geitenkaas en paprikasaus

Wrap (V) 18,50 

gevuld met roergebakken vegetarische kip, champignons, ui, tomaat en asperges

H

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, salade en bijpassend 
aardappel garnituur

Een 3-gangen verrassingsmenu voor 42,50 (vanaf 2 personen )

unebed Highway menuH



nze nagerechten

Speciale koffie’s

Dame Blanche 7,50
vanille ijs met warme chocoladesaus

Kokosbanaantaartje 10,00
met banaan royal ijs, chocoladesaus en slagroom

Sinaasappelmousse 8,50
met bloedsinaasappelijs

Cheesecake met blauwe bessen 8,50
met citroenijs

Zomer coupe ‘Talens’ 10,00
aardbeien sorbetijs met vers fruit

O

Irish Coffee 8,50
met Ierse whisky

French Coffee 8,50
met Franse cognac

Marnissimo Coffee 8,50
met Grand Manier

Spanish Coffee 8,50
met Tia Maria 

Mediterranean Coffee 8,50
met Likeur 43   

Wij geven u per tafel één nota.
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